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愛
知
大
学
は
２２
日
、

豊
橋
市
町
畑
町
の
豊
橋

キ
ャ
ン
パ
ス
で
開
講
し

て
い
る
「
食
品
加
工
論
」

の
講
師
に

「ト
リ
イ
ソ

ー
ス
」
で
知
ら
れ
る
鳥

居
食
品

（静
岡
県
浜
松

市
）
の
鳥
居
大
資
社
長

を
迎
え
、
ウ
ス
タ
ー
ソ

ー
ス
づ
く
り
の
加
工
実

習
を
２
週
に
わ
た
り
行

っ
た
。

授
業
は
、
地
域
政
策

学
部
地
域
政
策
学
科
食

農
環
境

コ
ー
ス
の
２
～

４
年
生
２７
人
が
受
講
。

学
生
た
ち
は
１５
日
、
玉

ね
ぎ
や
ト

マ
ト
、
ニ
ン

ジ
ン
、
マ
ッ
シ

ュ
ル
ー

ム
な
ど
の
野
菜
を
煮
込

ん
で
裏
ご
し
し
、
出
汁

と
合
わ
せ
て
ソ
ー
ス
を

作

っ
た
。

２２
日
は
、
１
週
間
冷

蔵
庫
で
熟
成
し
た
ソ
ー

ス
に
、
カ
ラ
メ
ル
を
入

れ
て
再
度
煮
込
み
、
ビ

ン
に
入
れ
て
ラ
ベ
ル
を

貼
る
作
業
を
し
た
。
ラ

ベ
ル
は
、
各
班
で
自
由

に
デ
ザ
イ
ン
し
た
。

鳥
居
社
長
は

「
ソ
ー

ス
の
工
程
は
あ
ま
り
知

ら
れ
て
い
な
い
。

た
く

さ
ん
の
野
菜
を
煮
込
ん

だ
も
の
に
、
カ
ラ
メ
ル

が
入
る
か
ら
黒
く
な
る

こ
と
や
、
酢
が
入

っ
て

い
る
か
ら
常
温
で
保
存

で
き
る
こ
と
な
ど
を
知

っ
て
ほ
し
い
」
と
話
し

´́
」。

０
′
′

４
年
生
の
水
野
晴
蔵

さ
ん
は

「普
段
、
体
験

で
き
な
い
ソ
ー
ス
作
り

に
よ

っ
て
食
品
加
工
の

方
法

や
安
全
対
策
な

ど
、
貴
重
な
学
習
が
で

き
た
」
と
感
想
を
話
し

た
。「

食
品
加
工
論
」
（山

口
治
子
准
教
授
）
は
、
食

品
加
工
学
と
食
品
保
存

学

の
理
論
を
基
礎
に
、

加
工
食
品
に
関
す
る
幅

広
い
知
識
を
習
得
す
る

こ
と
を
目
標
と
す
る
。

愛知大学

「貴
重
な
体
験
学
習
が
で
き
た
」

鶴駆順瑞識議い
ウ
ス
タ
ー
ソ
ー
スづ
く
り
実
習

学 生 た ち に指 導 す る 鳥 居

社長 (愛知大学で )

思 い思 いにデザイ ンされた
ラベル (同 )


